
EMBALAJE  EXTERIOREMBALAJE  INTERIOR

4.  Fecha  de  consumo  preferente:

Descripción/Método  de  producción
2.  Fecha  de  producción:  día,  mes,  año  (dd/MM/AAAA)

Sin  información  del  proveedor

8.  Área  de  captura,  subárea  y  números  FAO/país  de  origen
7.  Almacenar  a  0-+5  ºC  o  más  frío

1.  Nombre  científico/Nombre  común/Producto

9.  Número  de  aprobación

5.  Peso  neto:

Ocean  Seafood  ehf  en
escribiendo

6.  Producido  para  Arctic  Ocean  Seafood  ehf

a  menos  que  se  acuerde

3.  Número  de  lote :

de  antemano  con  el  Ártico

Método  de  producción

3.  Requisitos  de  etiqueta

Tipo  interno

Descripción:

4.  Imagen  del  producto

Ingredientes

Porcentaje  de  sal

Área  de  captura  y  números  de  la  FAO

Vidriar

Temperatura  del  producto  

Temperatura  de  

almacenamiento  2.  Embalaje

País  de  origen

Tipo  exterior

Exterior

1.  Producto

ESPECIFICACIONES  DEL  PRODUCTO

Unidades/Peso  por

Unidad Peso

Color

Duración

Pollachius  virens

Pollachius  virens

NB  Debe  ajustarse  a  la  legislación  de  la  UE.  SI  TIENES  DUDA  CONTACTA  con  Arctic  Ocean  Seafood  ehf.  Debe  aplicarse  lo  anterior.

cajas  de  poliestireno  expandido

0  a  +5  ºC  0  +5  

ºC  a

10-25  kilos

700-3  kilos

No

Fresco

(

10  días

UNIDAD

Mariscos  del  Océano  Ártico  ehf

MSC  A

Nombre/s  científico/s:

Machine Translated by Google

FOGONERO

Pollachius virens FOGONERO

OCEANO ATLANTICO FAO 27

BOLSA DE PLASTICO Y HIELO



El  producto  para  consumo  humano  debe  procesarse  de  acuerdo  con  la  legislación  de  la  UE.  HACCP  estándar  y  bueno
Práctica  de  fabricación.  El  producto  debe  ser  totalmente  rastreable.  El  producto  final  estará  libre  de  cualquier  material  extraño.

muy  dañada
Rango/Recuento

n /  A

Apariencia

Mancha  de  sangre

moretones

parásitos

oliendo  pescado

Huesos

N /  A

N /  A

N /  A

N /  A

N /  A

N /  A

N /  A

N /  A

N /  A

N /  A

pescado  fresco

pescado  fresco

5.  Estándares  físicos

6.  Normas  de  procesamiento,  higiene  y  manipulación

Límites  inaceptablesAnálisis  Límites  Aceptables  Peso


